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CADEAUX GOURMANDS
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AVEC MAISON GELIS, CHAQUE BOUCHEE EST UNE OPPORTUNITE DE RENFORCER

LTy

VOS LIENS PROFESSIONNELS ET DE LAISSER UNE IMERESE}O‘N DURABLE.
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GOUVRMANDISES D AFFAIRES SUR MESURE ?:’ o= |

OFFREZ DES COFFRETS MELANT CHOCOLATS MAISON ET
AUTRES SPECIALITES, SIGNATURES DE LA MAISON GELIS.

PERSONNALISATION AVEC ETIQUETTE ET/OU CARTE DE
VOEUX AU NOM DE VOTRE ENTREPRISE POSSIBLE
(30 PIECES MINIMUM ET DELAIS > SEMAINES) @

M
A[S;.,?,.]Y'GELIS

PAREAITS POUR VALORISER VOS PARTENAIRES ET CELEBRER
VOS REUSSITES AVEC ELEGANCE, TOUT EN LAISSANT UNE
IMPRESSION INOUBLIABLE.



BOITES DE CHOCOLATS MAISON .

e BOITE 1 ETAGE / 20 CHOCOLATS /150G = 17,20€ TTC / 16,303€ HT

e BOITE 2 ETAGES /40 CHOCOLATS /300G = 33,50€ TTC / 31,754€ HT

e BOITE 3 ETAGES / 60 CHOCOLATS / 450G = 49,80€ TTC / 47,204€ HT
e BOITE 4 ETAGES / 80 CHOCOLATS / 600G = 66€ TTC / 62,559€ HT
e BOITE 5 ETAGES / 100 CHOCOLATS / 750G = 82.40€ TTC / 78,104€ HT

e BOITE 6 ETAGES /120 CHOCOLATS /900G =98,70€ TTC / 93,555€ HT

x X
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COUCHES

SAVEURS DANS 1 BONBON

Spécialité Gélis
Pite de fruit a la mangue, ganache chocolat noir du Pérou |
Enrobe de chocolat noir « Décor incruste peau de crocodile

ilien

Gelée de fruits rouges, pate d'amande a la pistache |
Enrobé de chocolat noir « Décor de pistache en poudre

Pite de fuit 2 la griotte, ganache chocolat noir de
Madagascar 4 la violerce | Enrobé de chocolat noir «
Décor de fleurs de violettes cristallisées

le
Pate de fruit 2 la mangue et au fruic de la p
ganache chocolat lait de Madagascar au gingembre
Enrobé de chocolat au lait « Décor d'amande en poudre

iat @O

Ganache chocolat noir au café, praliné spéculoos | Enrobé
de chocolat au lait + Décor incrusté en petic damiers

@O

Praliné a la cacahuete et ganache caramel | Enrobé de
chocolat au lait « Décoré de vagues de chocolat

LES GANACHES

LE CREMEUX SAVOUREUX DU CHOCOLAT

Ganache chocolat noir des Caraibes au piment d'Espelette
| Enrobé de chocolat noir « Décor de flocons de piment

Ganache chocolat noir cognac X.O | Enrobé de
chocolat noir « Décoré d’un raisin blond

Inte

Ganache chocolat noir de Madagascar au cassis |
Enrobé de chocolat noir et marbreé chocolat rouge

Ganache pur chocolat noir du Pérou | Enrobé de
chocolat noir « Décor de vague de chocolat

Ganache chocolar noir du Brésil au café | Enrobé de
chocolat noir + Décor de grain de café

hi
Ganache lactée au yuzu de Koshi | Enrobé de choco
au lait « Décor de pointillé en rond

LES PRALINES

LA GOURMANDISE DES FRUITS SECS

A11ets

Praliné feuilleré croustillant | Enrobé de chocolat noir
« Décor d'éclats de crepe dentelle

Praliné au sésame grillé | Enrobé de chocolat noir «

Décor de grains de sésame

DO®

Praliné croquant aux éclats de feve de cacao | Enrobe de
chocolar noir « Décor déclacs de féves de cacao

Ecureuil @e®

Praliné 2 la noix | Enrobé de chocolat noir »
déclars de noix

Praliné fondant 4 la noisetre | Enrobé de chocolat au

Praliné au spéculoos | Enrobé de chocolar noir « Décor

lait « Décor de noisettes craquelin

de traits de chocolar au lait

Ceci est la gamme compléte de notre collection de chocolats. Lassortiment peut écre différent selon le poids de la composition, la saison et les eréations.

CARAMELS

Florent

Caramel mou au citron et au gingt‘.mbre | Enrobé de

Caramel mou au beurre salé | Enrobé de chocolar au

chocolat noir « Décor de grains de sucre

lait « Décor de grains de sucre

LES ALLERGENES

Voici la liste des allergenes et ingrédients suscepribles de vous incommoder
identifiés par des pictogrammes. Vous retrouverez les pictogrammes
correspondants 4 coeé de chaque descriprion.

Graines de Gluten Fruits a Lait Arachides Orge
sésame coque

INFORMATIONS

chocolats sont des produits frais
fabriqués par nos soins a partir du grand
chocolar Valrhona. Pour une meilleure
dégustation  conservez les 4 une
tempéerature stable de 15° et dégustez les
dans les 2 semaines suivant votre
acquisition.




COFFRET GOURMAND 1

® BOITE 20 CHOCOLATS

® £CRIN 1006 DORANGET TES ¥

® TUBE DE MERINGUES A LA VIOLETTE
ET ECLATS DE CACAO

3210€ TTC

3043€ HT
x X




COFFRET GOURMAND 2

® BOITE 20 CHOCOLATS

® FCRIN 4 MARRONS GLACES Y.

® TUBE DE MERINGUES A LA VIOLETTE
ET ECLATS DE CACAO

36,30€ TTC

32,84€ HT
x X



COFFRET GOURMAND 3

® BOITE 20 CHOCOLATS

® TABLETTE DE CHOCOLAT NOIR A LA
NOISETTE, OU VIOLETTE, OU ORANGET TES

® TUBE DE MERINGUES A LA VIOLETTE ET
ECLATS DE CACAO

2/10€TTC

2569 € HT
x X



COFFRET GOURMAND 4 .

® BOITE 20 CHOCOLATS

® SCRIN DE 1006 DE GINGEMBRETTES
(GINGEMBRE ~ CONFIT  ENROBE  DE
CHOCOLAT AV LAIT)

® TUBE DE MERINGUES A LA VIOLETTE ET
ECLATS DE CACAO

31,90€ TTC
29,86 € HT
X



COFFRET GOURMAND 5

® BOITE 20 CHOCOLATS

® TABLETTE DE CHOCOLAT NOIR A LA
NOISETTE, OV VIOLETTE, OU ORANGETTES)

® TUBE DE MINI SABLES AU CHOCOLAT AUX
ECLATS DE FLEUR DE SEL

24,70 € TTC
23,41 € HT
X



CCOFFRET GOURMAND 6 .

® BOITE 20 CHOCOLATS

® £-RIN DE 4 ROCHERS AU PRALINE

® TUBE DE MINI SABLES AU CHOCOLAT AUX
ECLATS DE FLEUR DE SEL

30,/0€ TTC
2790 € HT
X
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https://www.nextcard.fr/vcard/gk8nuu7e

